Kuchentraum & _urzelbaum

Erdbeertorte

Das Rezept fur den Tortenboden findet ihr bei der Duploparty (April 2018)

Zutaten Krauter
Creme

ca. 9 mittelgroRe Erdbeeren
(halbiert) + 11 Erdbeeren

2 Handvoll gemischte Krauter
(Basilikum, Minze,
Zitronenmelisse)

70 g Quark
250 ml Sahne
15 g Vanillezucker
1 Packchen vegetarisches
Geliermittel

Zubereitung Krauter Creme

Krauter waschen und zusammen mit dem Quark, dem Vanillezucker und der Sahne pirieren,
anschlieRend steif schlagen. Das Geliermittel nach Anleitung zubereiten und unter die Creme rihren.

Zutaten Erdbeergelee

75 ml Erdbeersirup
50 ml Wasser
1 Packchen vegetarisches Geliermittel

Zubereitung Erdbeergelee

Alle Zutaten kalt vermischen und aufkochen.

Zum Zusammensetzen der Torte benétigt ihr auBerdem noch etwas Erdbeermarmelade und flissige
Schokolade.

Und jetzt geht's los:

Den Tortenboden einmal in der Mitte durchschneiden und mit Marmelade bestreichen. Dann wieder
zusammensetzen.

Die Torte oben mit flissiger Schokolade bestreichen. Die halbierten Erdbeeren mit der Schnittflache
nach aulRen auf den dulReren Rand der Torte stellen. Die (ibrigen Erdbeeren ebenfalls halbieren und
auf die Torte legen. Die Krauter-Creme dariiber gieRen und etwas fest werden lassen.

Zum Schluss gieBt ihr noch das Gelee dariiber und lasst alles im Kihlschrank fest werden.



